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 چکیده
                           سژژ  د ب دب ژژ  رقژژ  ب گژژصر م ژژص  اری و خژژصبك ف  ژژ  عمژژ  ب  ژژ  بژژ  ت مژژار  گ مژژ    تژژار   ،حاضژژ  پژژهو   در

(Vitis vinifera cv. Bidaneh sefid)   د بژا  سژ    ب گصر ب دب   ای خصش  .ق بر م فت مطالع مصرد   گهدبری یدور  ط

س بز خشژک  پژ  .(>54/5P) ت مار شد د C° 22 و م ص   ای شا د با  گ ( ب  مدت یک دق ق  ت مارC° 44 و 45، 54 گ م   )

 مژصرد  روز  گهژدبری شژد د. صژ ات    05ب  مژدت   درصد 55-54و رطصبت  س    سا ت گ بددرج   1± 4/5شدن در دمای 

 پلژ     ژزی   فعال ژت  فل و فنل محلصل، مقدبر جامد مصبد م زبن م ص ،  گ pHفا   وزن م ص ، بازبرپسندی،  شامل ب رس 

 ف   ژت  ح ژ   باعژ   C° 44  گ مژ    بژا   ژا  م ص  ت مار .شد د ب دبز  م  ی باریک روز 14    ف  بفس دبز م ص   ا بصد فنل

 و pH ،شژد   ژا م ژص   فژل  لفن محتصبی و بازبرپسندی وزن، ح   باع  ت مار بین .م دید  گهدبری روز 05 طصل در  ا م ص 

 فارب د ت مژار  با ف  دبد  شان حاض  پهو    تایج ،فل  طصر ب . دبشت  گ  پای ن حد در رب بفس دبز لفنپل    زی  فعال ت

 هژا    ا ژدماری مد و باعژ  بفژزبی    بخشژ   به صد ب گصر ای روم زی ربب دبشت  بز پس ف    ای ویهم  تصبن م   گ م  

 .شد
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 مقدمه

ب گصر یک م ژص   ژاف بزم ب بژا فعال ژت ف زیصلژصکی   فژ        

در ب  ژار و در  بصد  و در طصل دور  ی پس بز ب دبشژت  

بژ  فژا    گ و   ط  حمل و  قژل و  مننژ ن بازبریژاب     

فپژک خافسژت ی   عامژل   لصدم های قارچ  ب  ویه  قارچ 

Botrytis cinerea   م لژژژ  و  بسژژ ار حسژژژا  بسژژت(

. در مذشژژت  بژژ بی فنتژژ ل پصسژژ دم    (2554 م ژژاربن 

خافست ی در ب  ار بز تژدخ ن مژصم د بسژت اد  مژ  شژد      

ول  بعد ا ب  دل ل به ن  سازی، تصبن به   ب دن بز ب  ار 

س د، تنظ   م زبن دی بفس د مژصم د تصل ژد شژد  و   ژز     

 ن رعایت بهدبشژت رو  جدیژدی ببژدبر م دیژد فژ  در      

بست   ای فصچ   حاوی  م هژای مژصم د م ژل متژا بژ       

 بست   ای ب گصر ق بر دبد  م  شژد سصل  ت سدی  دبخل 

ف  ب  مژ ور زمژان مژاز دی بفسژ د مژصم د رب  زبد مژ        

با وجصد فژاربی  منحرژ  بژ      .(1073)دولت  با    ف د د

 B. Cinerea در زم ن  فنت ل تصسژع  قژارچ   مازبین ف د 

ت نصلصکی ب  دل ژل برژ بت  ژامطلصگ بژ      ی  فل  بین  فار

مز  ی م ص  و بیجاد صدمات  بز ق  ل تژ   خژصردم  و   

بی شدن د  خصش   ا قابژل   شدم  ح    ا و قهص  س  د

بفزون ب  بیژن مژاز    .(2553تامل بست )لصری و  م اربن 

2SO       شدیدب خصر د  ی فلژزبت بژصد  و در صژصرت بژا

سژنگ ن بژ     عژ  صژدمات  بصدن غلظت در مح ط ب  ژار با 

 .(2555)ز ژاوی و  م ژاربن    ی م  شصدتاس سات ب  ار

بز  ن مذشت ، ب  دل ل حساس ت شدید ب خ  بز مر ف 

بعت ار خصد رب بژ    2SOفنندمان ب  بقایای سصل  ت ، ماز 

بژ    غژذبی  بز دسژت دبد  و   ی بفزود ژ  عنصبن یک مژاد   

ز ژژاوی و )عنژژصبن ت ف ژژر منژژ  شژژناخت  شژژد  بسژژت  

بنژاب بین مژاز    (.2554م ل  و  م ژاربن  و  2555 م اربن 

2SO  م  تصب د در ب  ام   ای فشاورزی برما  ک مصرد 

 جژایگزین   ای رو  د  ال ب  بست اد  ق بر م  د و باید

 بیژن  اریعم  ب  ژ  بفزبی  جهت در مصر  حال ع ن درو 

 مهژ    ژای  زم نژ   بز ی ژ   رو بیژن  بز .بژصد  محرژصل 

 بژ   رب زیژادی  فژ  تصجژ    برما  ژک  باغ ا   و فشاورزی

 و ط  عژ   ت ف  ژات  بز بسژت اد   بسژت  فژ د   جلژر  خصد

  گهژدبری  و تصل ژد  در ب سژان  و ط  عت م ا ، با سازمار

 بژدون  محرژصل  تنها    ت ت ر بین ب  ف  بست محرصل

 مژ   تصل ژد  منژ   و خط  ا  ش م ای  مصبد بز بست اد 

 خصب د با ت ی دبروی  و غذبی  برز  دبربی بل   شصد،

 ب ست  ق ن بول  ای د   طصل در (.1034)بصغ ی  بصد

 پصس دم  فنت ل ب بی ت مار ا مصر ت ین بز ی   م لادی

 ت مژار  بز بسژت اد   بژاغ   محرژص ت  در قژارچ    ژای 

 بز وسژژ ع  ی مسژژت   در بژژصد و بمژژ وز  م مژژای 

سژ مازدم  و   عصبمژل  فنتژ ل  جهژت  محرص ت باغ ا  

 و ق بر م  م ژ د  بست اد  مصرد عصبمل ب ماریزبی قارچ 

تأر    ن ب روی پاربمت  ای ف زیصلژصکی  ، ب صلژصکی  ،   

ف    ب  طصر مسژت د  بی در سژالهای بخ ژ      تغذی  بی و

ضژد  . (2555)پاول و چن  مصرد مطالع  ق بر م فت  بست

روشژهای مختل ژ  بز جملژ  بخژار  گ      اع ص   با م ما ب

    بز . بست اد م  ،  صبی دبغ و  گ م   ب جا  م  م  د

 و بسژت اد   مژصرد  دمژای  بژ   بسژتگ   روشها بین بز فدب 

 حساسژ ت  و ب مژاریزب  عامژل   ژصر  و ت مژار  زمژان  مژدت 

 گ  (. ب  طصر فلژ  2554)م ل  و  م اربن  دبرد محرصل

مژ   بژ بی فنتژ ل     گ ب بی فنت ل قارچ  ژا، بخژار   م   

حشژ بت    صبی دبغ ب بی مدی یت قژارچ  ژا و   حش بت و

پلژ  فنژل   (. 1553)لژصری   م ژ د مصرد بست اد  قژ بر مژ    

قادر د ت ف  ات فنل  رب  ای   ستند ف   بفس دبز ا   زی 

باع  قهژص  بی شژدن    نصن  ا بفس د فنند وصئ فب  بورتص

 ی  امناسر و فژا   ف   ژت   ، بیجاد ظا بافت محرصل

شص د. قهص  بی شدن   زیمژ  ی ژ  بز مهمتژ ین      ام ص  

وبفنشهای ر گ  بست ف  م ص   ا و سژ زیجات رب تحژت   

بیژژن   ژژزی   ژژا تق ی ژژا در تمژژام   .تژژار   قژژ بر مژژ  د ژژد

سصبسژت بی پلژ  فنژل     .بافتهای م ا   دیژد  مژ  شژص د   

بفس دبز ا ت ف  ات فنلژ  مصجژصد در بافتهژای م ژا   و     

 (.1552صت و  م ژاربن   م ژ ) عمدتا فلاو صئ ژد ا  سژتند  

در برژ  ت مژار م مژای       افا   فعال ت پل  فنل بفس دبز

در بر  فا   سصبست ب ای  ز  ب بی فعال ت بین   ژزی   

در  (.2555 و دومژژان دومژژاندر دمژژای بژژا  مژژ  باشژژد )

بژژ   ضژژ  بم ژژان بسژژت اد  بز ت مژژار  گ مژژ  پژژهو   حا
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 مناسژر   جژایگزین و  عنصبن یک رو  سال  و ب  ض ر

 ب دبشژت  بز پژس  ت نصلژصکی  در شژ م ای   مژصبد  بژ بی 

روم زی ب بی فا   ضایعات مصرد ب رسژ    ب گصر ای

 ق بر م فت.

 

 هاروش و مواد

 گیاهی مواد

بلژصغ   سژ  د در م حلژ    ب دب ژ   رقژ   ب گژصر   ژای  خصش 

  ژازلص  روسژتای  بز 1051تجاری در شه یصر مژا  سژال   

 ب دبشژت  (غ بژ    ذربایجژان  بسژتان ) بروم ژ   در وبقژ  

 س دخا   با دمژای  در شر یک مدت ب   د و سپسم دید

درصژد   55-54سا ت گ بد و رطصبت  س   درج   4/5±1

روز  صژ    گهدبری شد د تا دمای محرصل فا   یابد. 

 ب دبشت بز پس ف زیصلصکی  زمایشگا  ب   ا خصش  بعد

و خصش   جدب دید  صدم  و  لصد   ایح   شد  و منتقل

 ای سژال  و عژاری بز  ژ  مص ژ   لژصدم  و پصسژ دم        

 م بحل بعمال ت مار ا  غژاز م دیژد.   شد د سپس ب تخاگ

فژا      ظ ژ    صژ ات  بول   مقادی  ت مار ا بعمال بز ق ل

 جامد محلژصل،  مصبد م زبن ،pH بازبرپسندی، وزن م ص ،

 مژصرد بفسژ دبز   فنژل پل    زی  فعال تفل و  لفن محتصبی

 .م فتند ق بر برزیاب 

 آب گرم با هامیوه تیمار

مژاری )حمژا   گ   بژن  یژک  بز مژ     گ ت مار بعمال جهت

 ح برت درج  فنت ل جهت دق ق یک ت مصستات با م  (

سژ  د بژا  گ مژ       ب گصر ب دب   ای خصش  .شد بست اد 

و م ژص   ژای   ( ب  مدت یک دق ق  ت مار C° 44 و 45، 54)

و پس بز بعمال ت مار  گ ت مار شد د  C° 22 شا د با  گ

   دمژای  بژا  سژ دخا    بژ   ا پس بز خشک شدن م   م ص 

C° 4/5±1 منتقژژژل درصژژژد 55-54  سژژژ   رطصبژژژت و 

 ب جژا   05 و 14 ،1 روز ژای  در  ا م  ی ب دبز .م دید د

 .شد

 وزن کاهش درصد

در ببتژژدبی  ژژا  ح ژژ بژژ بی برزیژژاب  م ژژزبن فژژا   وزن 

بژا  خصش   ای ب گژصر   زمای  و ق ل بز ش ور  گهدبری 

وزن شژژد  و  CANDGL300تژژ بزوی دیج تژژال  مژژدل 

مجددبً تصزین شد د و م زبن  05و  14سپس در روز ای 

در وبقژژ   اشژژ  بز فژژا     ژژا فژژ خصشژژ  فژژا   وزن 

  ا م  باشد بز ف مصل زی  محاسژ   م دیژد   رطصبت ح  

 (.2554)جاسص د رودریگز 
 

 وزنفا    وزن بول  (= درصد -)وزن را صی   × 155وزن را صی  /
 

pH میوه آب 

 شژد   صژاف  عرار  بز م ص   گ pH م  ی ب دبز  ب بی

دیج تژال    متژ   pH بز بسژت اد   با و شد بست اد  ح    ا

 5فال     شد  با باف  ژای   (pH-Meter CG 824) مدل

 .(1030)جل ل   شد ق بئت C° 25دمای در 7و 

 محلول جامد مواد

 بز قطژژ   چنژژد محلژژصل جامژژد مژژصبد م ژژ یب ژژدبز  بژژ بی

 ATAGO مژدل  دست  رف بفتصمت  روی ح    ا عرار 

 ق بئژت  مژدر   سژتصن  روی بز م بصط  عدد و م فت ق بر

 م دیژژژد یادبشژژژت بژژژ ی س ب حسژژژر  ژژژادبد  و شژژژد

 .(1030)جل ل 

 بازارپسندی

 د ژ    مژ    رو  بز  ژا  م ص  بازبرپسندی برزیاب  ب بی

 و شژد   بنژدی  ط قژ   دسژت   4 در  ژا  م ژص  . شد بست اد 

 =2 عژال ،  =1: شژد  دبد  بخترژاك    ها ب  4 تا 1  م بت

و و )ک خ ل  ضع ف =4 و ضع ف =5 متصسط، =0 خصگ،

 (.2557 م اربن 

 اکسیداز فنلپلی آنزیم فعالیت

فنژل بفسژ دبز ط ژق رو  پ زوفژارو و     فعال ت   زی  پل 

ب بسا  بفس دبس صن فات صل ب دبز  ( و 1550 م اربن )

 4/5م  ی شد. در ببتدب پژس بز مژ فتن  گ م ژص  حژدود     

ل تژ  بژاف  فسژ ات     م لژ   4/1م ل  ل تژ  بز  گ م ژص  بژا    

سژپس مخلژصط مژصرد  ظژ  در دسژتگا        ،مخلصط م دیژد 

سا ت ی صک م دید. بعد بز  C° 5 ی صک قابل تنظ   درسا ت 

بز قسمت عرژار    م   ول ت  155ب جا  عمل سا ت ی صک 

 سژدی   م   ول ت  بژاف  فسژ ات   4/2ش اف جدب و مجددب 



 2233/ سال 4شماره  32هاي صنایع غذایي/ جلد نشریه پژوهشاصغري و شهامت                                                                                        224

(5/3pH= )      ب   ن بضاف  م دید. در فل ژ  م بحژل ب جژا

ح ژ  م دیژد. ب ژدبز     گ بد درجژ  سژا ت    5 وبفن  دمژای 

 4/2م ل  ل ت  بز عرژار    ژزی  بژ      4/5م  ی با تزریق 

 155م ل  ل ت  ماد  بژاف ی شژامل )بژاف  فسژ ات سژدی       

م ل  مص ر فات صل( ب جا  شد. پژس بز   45و  ل  مص رم 

درج  سا ت گ بد بژ    24ق بر دبدن در بن ماری در دمای 

دق ق  منحن  تغ   بت جذگ در طژصل مژص     4مدت حدود 

دق ق  ب دبز  م  ی و رس  م دید.  0 ا صمت  ب  مدت  525

ب  صصرت مقژدبر   زیمژ  فژ      PPOیک وبحد بز فعال ت 

جذگ در    دق ق  مژ  شژصد ب ژان     551/5باع  بفزبی  

بفس دبز بژ    م  م دد. ب دبز  م  ی فعال ت   زی  پل  فنل

ط ق ف مصل زی  صصرت پذی فت ف  با تصج  بژ  ف مژصل   

م ژزبن  : بز بژصد  ع ارت   زیم  فعال ت وبحد یک م بصط 

در دق ق  در یک م لژ  ل تژ     551/5 مقدبر ب  PPOتغ    

 بز عرار    زی .

 
 (A×1000)/(0.001×25∆= )بفس دبز فنل پل    زی  فعال ت 

 
ΔA =رفت  ب ار   زی  م   م زبن= 24 ،جذگ بختلاف 

 

 هامیوه کل لفن محتوای

 فژصل ن  رو  بز بسژت اد   بژا  فنلژ   ت ف  ژات  م  ی ب دبز 

 ب گژصر  م ژص    گ ببتژدب : شد ب جا  زی  ش ح ب  س صفالتص

ف  ب  صصرت عرژار  م ژص  بز دسژتگا   بم ژص  م ژ ی      

 با( 1:15) درصد 15  س ت ب  معمصل  ب  دست  مد  بصد

  شژد  دبد  ع ژصر  صژاف   فاغژذ  بز و شژد  رق ق مقط   گ

 عرژار   ل تژ   م لژ   1. م فژت  ق بر بست اد  مصرد سپس

، 5) مال ژک  بسژ د  بسژتا دبرد  مختلژف  مقادی  ،ب گصر م ص 

 1 و5(م ل  م   در ل تژ   455و  245، 145، 155، 45، 24

 ل تژ ی  م لژ   155 الصن حجمژ  بژ  در مقط   گل ت   م ل 

 د  ژال  ب  شد، بضاف   ن ب   گ ل ت  م ل  75و شد ریخت 

حلژصل  م بژا  سژ صفالتص  فژصل ن  مژ  وبفن  ل ت  م ل  4  ن

 در دق قژ   4 تژا  0 مژدت  بژ   و م دیژد  مخلژصط   ظ  مصرد

 محلژصل  ل تژ   م لژ   14 سژپس  شژد  دبد  ق بر بتاق دمای

 بژ    گ بژا  و شژد  بضژاف    ن ب درصد  25 سدی  ف بنات

 در سژاعت  2 مدت ب  و شد رسا د  ل ت  م ل  155 حج 

 در شژد   ته   محلصل ل ت  م ل  5 .م فت ق بر بتاق دمای

 .Pharmacia LKBمژژدل) بسژژپ ت وفتصمت  دسژژتگا 

Novaspec II )  مژص   طژصل  در  ن جژذگ  و قژ بر م فژت 

 (.2552)وبت  او   م دید ق بئت  ا صمت  734

 آماری و تحلیل تجزیه

 فژاملا  طژ ح  پایژ   بژ   فافتصریژل  طژ ح  قالر در  زمای 

ر در دو ت ژژ ب 3 و  گ مژژ   ت مژژارسژژط   5 ترژژادف  بژژا

ا  شد و    ت ژ بر  ب ج( 5*2*3=53روز ) 05و  14زمان 

 بست اد  با  مد  بدست  تایج م ص  بصد.شامل یک خصش  

 قژ بر   مژاری  تحل ژل  و تجزیژ   مژصرد  SAS بفزبر     بز

 بی دبمن  چند  زمصن ط یق بز م ا گ ن مقایسات و م فت 

 .م فت ب جا  دب  ن

 

 صفات اندازه گیری شده در میوه انگور رویگرم و زمان اندازه گیری آب تجزیه واریانس تیمار  ـ1 جدول
  میانگین مربعات 

 مناب  تغ   بت
درج  

  زبدی

 بازبر

 یپسند

فا   

 وزن
pH TSS ل فلفن 

   زی 

 بفس دبزفنلپل 

 0 ns572/5 ns51/5 ns553/5 **21/15 ns12314 **1535047 (H)  گ م   ت مار

 1 **530/51 **23/03 **553/5 **4/12 **443251 **5255542 (T)زمان 

H×T 0 **572/2 **42/5 **125/5 **37/5 **55522 **151130 

 25752 5114 50/1 523/5 53/2 330/5 55 خطا

 27/5 17/27 1/4 54/0 25/05 35/05 - (٪) تغ   بت ض یر

ns ،** 1معن  دبر در سط  بحتمال  معن  دبر،غ   ب  ت ت ر  *و  

 : مصبد جامد محلصل(TSSدرصد ) 4معن  دبر در سط  بحتمال  درصد و
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 بحثنتایج و 

pH میوه آب 

ت مار شد (   م  ت مار ا )شا د و دردر پهو   حاض  

بفزبی  پ دب ف د  بست، بما pH ی بفزبی  عم  ب  ار با

 س ت ب   شد (  در م ص   ای شا د )ت مار بفزبی بین 

و در م ص   ای ت مار  ب شت  بصد ای ت مار شد  م ص 

ت مار  .(1)ش ل شد  ت اوت معن  دبری دید   م  شصد 

بس د ای و جلصم  ی بز فا    گ م   بز ط یق ح   

 pH دبشت  بست. pH ل  تأر   معن  دبری در فا   

  گهدبری با مذشت زمان دور  طصل در  ا م ص  عرار 

 تن س ب  ف  یند در  ل  بس د ایتجزی   وبسط  ی ب 

 .یابدبفزبی  م   ام ص  شدن پ   و رس دم  ف  یند علت

  در م ص   ای ت مار شد  بحتما  ب pHپای ن ما دن 

 ا و مصبد پ ت    و دل ل فند شدن ش ستن ف بص  دربت

 ا و تجزی  جلصم  ی بز   درول ز پ وتئ ن

مل  صسافارید ا ب  وبحد ای فصچ ت  )ساز د ( در ط  

ت مار  گ م   با فا   م زبن ف بیند تن س م  باشد. 

  ی بز تصل د بت لن، فا   تن س و در  ت ج  جلصم

م ص   ا در  pH ح   بهت رس دن ب   بز حد باع  

 .(2555)چن و  م اربن  ر   گهدبری شد  بستپایان دو

 روی و زمان نگهـداری  متقابل تیمار آب گرم تاثیر -1 شکل 

pH مقایســات انگــور رقــم بیدانــه ســفید عصــاره میــوه( 

 دانکن( ای دامنه چند آزمون با درصد 5 سطح در میانگین

 

 جامد محلولمواد 

 دبربی C° 54  گ مژ    بژا  شژد   ت مار و شا د  ایم ص 

رب  TSSفمتژژ ین م ژژزبن  .بصد ژژد TSS م ژژزبن بژژا ت ین

 شان دبد ژد فژ  بز  ظژ      C° 44 و 45ت مار ای  گ م   

 (.2 شژ ل ) دبری دبشژتند با شا د بخژتلاف معنژ    ماری 

م مای  ملایژ  بحتمژا  منجژ  بژ  فعژال       بست اد  بز ت مار

، (α-GAL)ما فتصزیژدبز   -شدن   زی   ای  ما نژد  ل ژا  

م  شصد فژ   زبد شژدن    (ABN)ملصفصزیدبز و  ربب ناز 

قند ای ط  ع  رب بفزبی  م  د ند و م ص   ژا رب بسژ ار   

ت مژار  . (2552) صلند و  م ژاربن   ش  ین ت  خصب ند ف د

تصل د بت لن جلصم  ی ف د   با  گ م   بز بفزبی  تن س و

و در  ت ج  مصبد جامد محلصل رب در حد پای ن ح ژ  مژ    

مطالعات  شان مژ  د ژد فژ  در م ژص   ژای ت مژار        .فند

م مای  شد  م زبن تژن س  سژ ت بژ  م ژص   ژای ت مژار       

م مای   شد  فمت  بست. در  ت ج  مرژ ف پژ   مژاد     

نژژ ن  ژژای تن سژژ   ظ ژژ  ف بص  ژژدربتها و بسژژ د ا،  من 

بناب بین م  تصبن م ژص  بی  م زبن تصل د بت لن فمت  بست. 

ما دمارت  با عصبرض ف زیصلصکیک فمت  رب ب تظار دبشژت  

 (.1051 حاتم  و  م اربن)

 
 بـر  و زمـان نگهـداری   تیمار آب گرممتقابل تاثیر  -2شکل 

 انگـور رقـم بیدانـه سـفید     میـوه  مواد جامـد محلـول  روی 

 دامنـه  چند آزمون با درصد 5 سطح در میانگین )مقایسات

 دانکن( ای
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 شاخص بازارپسندی

  ای شان دبد  شد  بست م ص  0 مان طصر ف  در ش ل 

 م ژژزبن ب شژژت ین دبربی C° 44  گ مژژ   بژژا شژژد  ت مژار 

)شژا د(  بصد ژد و م ژص   ژای ت مژار  شژد        بازبرپسندی

 دبشژتند.  %4سط  بحتمژال  رب فمت ین م زبن بازبرپسندی 

تژ ین   بین   وضع ت ظژا  ی محرژصل مهژ    با تصج  ب  

شاخص برزیاب  بژازبر پسژندی محرژصل بسژت وجژصد      

  مص   علای   لژصدم  و پصسژ دم  و  ژ   شژدن م ژص       

شژصد، بنژاب بین      بازبر پسندی محرصل مژ  باع  فا 

فژ  سژ عت پ ژ ی رب فژا   د ژد و بز رشژد           عامل 

علایژ  پصسژ دم  جلژصم  ی فنژد باعژ  ح ژ  وضژع ت        

ازبر پسژژندی محرژژصل خصب ژژد شژژد )برنژژ  ظژژا  ی و بژژ

(.  قژ  بساسژ    1037 ی و زفژای  خسژ و شژا      عش

بازبرپسژندی   ت مار م مژای  در ح ژ  ف   ژت ظژا  ی و    

م ص   ا ب شت  بژ  دل ژل جلژصم  ی بز رشژد قژارچ  ژا و       

شژا  ب ژک    م  باشد. بین  تایج بژا یافتژ   ژای   پصس دم  

   نژژ  بژژ  تژژأر (، م1030(، صژژ   زبد  و ربحمژژ  )1032)

 ژار گ    ح   بازبرپسژندی م ژص   ژای    ت مار م مای  ب 

 تایج  زمای  سژن  ب و  م ژاربن    پ ج، پ تقال وبلنس ا و

 .( مطابقت دبرد2555)

 
 بر و زمان نگهداری تیمار آب گرممتقابل  تاثیر -3 شکل

  انگور رقم بیدانه سفید میوه بازارپسندی میزانروی 

 

 

 درصد کاهش وزن

فژا   وزن در  مژ  ت مار ژا     مذشژت زمژان درصژد    با

    )شژژا د وت مژژار شژژد ( بفژژزبی  یافژژت بمژژا فژژا   وزن 

مص ژ  ت مژاری دریافژت   ژ د        ای شا د فژ   ژ    م ص 

بصد د ب  طصر قابل تژصجه  ب شژت  بز م ژص   ژای ت مژار      

فمت ین درصد فا   وزن م ص  رب م  تژصبن  و شد  بصد 

فژا     .(5)شژ ل   مشا د  ف د C° 44  گ م  در ت مار 

ف   مصبر  بر  من   ب  بست وزن ی   دیگ  بز مش لات  

ف  م   م  مذبرد مدت  گهدبریف   ت محرصل در طصل 

 گ مژ     ب  وس ل  ت مار م مای  فژا   دبد.  تصبن  ن رب

C°54  دق ق  ب  طصر معن  دبری فژا   وزن   15ب  مدت

در برژژ   سژژ  های م ژژا     رب در م ژژص   لژژص بژژ  وسژژ ل  

 ژ بت غشژژای  وببسژت  بژژ  رسژ دن ما نژژد    فژا   در تغ  

 بفزبی  بس د ای چ گ بشژ ار،  ویس صزیت  )م ب  وی( و

بژ   ظژ     بحتمژا  . (2555)سژ ب ص و  م ژاربن    فا   دبد

فا   وزن با ت مار  گ م   مم ژن   ف  شدنف   رسدم 

بژژ   بسژژت در  ت جژژ  جژژذگ  گ در طژژصل ت مژژار باشژژد.  

سژطح    ژا و درز ژای   فارب دن ت مار م مژای  شژ اف  

م ص  رب بز ب ن ب د  و تا حدودی وبفس ط  ع  فصت  صل 

 ا و سای  زخ   ژای  رب ذوگ م  فند و در  ت ج  ش اف

 ای تصسع  یافت  سطح  در دور  پ  ی یا پس بز  س ر

ب  طصر فلژ  ت مژار م مژای      م ا     مسدود م  شص د.

    ر پصشژژژا دن سژژژط  فششژژژ  فصت  ژژژصل رب بژژژ  منظژژژص

جلژصم  ی بز  در  ت جژ   و م ژص    ای ریژز سژط    ش اف

)فال ژک   ت ادل ماز ا و بز جمل  بخار  گ بفزبی  م  د د

2553). 
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 روی و زمان نگهداری تیمار آب گرممتقابل  تاثیر -4شکل 

 انگور رقم بیدانه سفید درصد کاهش وزن میوه

 

 ی فنل کلامحتو

دبری محتصبی ت ف  ات فنل  در  م  با بفزبی  زمان ب  ار

ت مار ا ب  تدریج فا   یافت، بمژا بیژن فژا   در م ژص      

درج   44 ای شا د )ت مار  شد ( ب شت  بصد و  گ م   

لژژ  ت ین تژژار   رب در ح ژژ  ت ف  ژژات فنسژژا ت گ بد ب شژژ

 مژ     ژصبی  بژا   لژص  م ژص   ژای  ت مژار   .(4)ش ل  دبشت

(C°03  ب  طصر معنژ  دبری محتژصبی    12ب  مدت )ساعت

 و بفژزبی  دبد   گهژدبری   تژ    5و 0 در طژصل فنل فژل رب  

جلصم  ی فژ د   فنل بفس دبزپل ی    زمنن ن بز فعال ت  

 ژص   م پ بفس دبز  زی  تس ی  در فا   فعال ت  س ر و

 (.2555)ج ن و  م اربن   ای ت مار  شد  )شا د( م دید

یژک   فنلژ  در پصسژت م ف ژات بعژد بز    محتصبی ت ف  ات 

 م مای ، بفژزبی  یافژت   زمان ت مار ت ف ر مت اوت دما و

 C°45دق قژژ  دمژژای  05فژژ  ب شژژت ین بفژژزبی  بعژژد بز  

ف  م  تصبن  ن رب بژ  ظ ف ژت م مژا در  زبد     حاصل شد

 برت ژاط دبد  ا د ای فصوب  س  ت ف  ات فنصل ژک سازی ب

سژژصدمندی در  زبد    تژژأر   ژژ  C°45بمژژا دمژژای بژژا ی 

 (.2555)جص گ و  م اربن   ا  دبشت سازی پل  فنل

 
 در و زمـان نگهـداری   تیمار آب گـرم متقابل  تاثیر -5 شکل

 انگور رقم بیدانه سفید میوه کل لفن میزان

 

 فنل اکسیدازفعالیت آنزیم پلی

با مذشت زمان ب  اردبری م زبن فعال ت   ژزی  پلژ  فنژل    

بفژزبی  قابژل تژصجه  دبشژت       بفس دبز در  م  ت مار ژا 

بست بما بین بفزبی  در ت مار ای شا د ب  م بتر ب شت  

درجژ    44 مژ    گ ت مژار   بز م ص   ای ت مار شد  بست.

 جلژژصم  ی بز بفژژزبی سژژا ت گ بد ب شژژت ین تژژأر   رب در 

در طژصل ب  ژاردبری در ب  ژار    فعال ت پلژ  فنژل بفسژ دبز    

پای ن فا   مژ    pHدر  PPOفعال ت (. 3)ش ل  .دبشت

یابد و    عامل  ف  باع  ح   بس د  ای  ل  م  شژصد  

ب   ظژ    .(2554 گ و یص ا)ف رب فا   م  د د فعال ت  ن

م  رسد ت مار م مای  بز ط یق تأر   معن  دبر ب  ح ژ   

 قژ  مهمژ  در    م ژص  و بس د ای  ل  بس د  س صرب ک 

د   ژژزی  پلژژ  فنژژل بفسژژ دبز دبشژژت  باشژژفژژا   فعال ژژت 

 منن ن ت مار م مژای  بژا    .(1555وبمصرب و  م اربن )سا

 PPOتصب ست  بست فعال ت  pHم زبن  تأر   معن  دبر ب 

ت مار م مای  بژ  طژصر معنژ      .رب در حد پای ن   گ  دبرد

)چژص و  م ژاربن   س ر  در PPOفعال ت بز بفزبی   دبری

 بژا  .جلصم  ی ف د( 2555)ج ن و  م اربن و  لص ( 2511

ت مار  گ  ف  م  رسد  ظ  ب  پهو   بین  تایج ب  تصج 

 مطلژژصگ و سژژال  رو  یژژک بژژ  عنژژصبن تصب ژژد مژژ  مژژ  

 پس ت نصلصکی در ش م ای  مصبد ب بی مناس   جایگزین
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 باشد. ب گصر ای روم زی ب دبشت بز

 

 

 
  انگور رقم بیدانه سفید میوه فعالیت آنزیم پلی فنل اکسیداز میزان روی و زمان نگهداری تیمار آب گرممتقابل  تاثیر -6 شکل

  

 مورد استفاده منابع

پصشژ   ژای پلژ  بتژ لن بژ  عمژ  ب  ژاری و         گ م  ، دمای پای ن ب  ار و فارب دتع  ن  رار زمان ب دبشت، ت مار   .1075 بصغ ی  ،

علژص  باغ ژا  ، دب شژ د      پایژان  امژ  فارشناسژ  برشژد     سمسژصری وربمژ ن (،     بی ب   )رقژ   ص ات فم  و ف    م ص  ی طال

 .فشاورزی دب شگا  ته بن

 ب تشاربت دب شگا   مدبن. ،. ف زیصلصکی و ت نصلصکی پس بز ب دبشت1037 خس وشا     ر،  زفای  و  برن  عش ی

اربت جهژاد دب شژگا     ب تشژ  ،س زی و م ا ان زینتژ ( . ف زیصلصکی بعد بز ب دبشت )جابجای  و  گهدبری م ص ، 1030م  دی ر، جل ل 

 .بروم  

مصجژ    بر  ت مار پس بز ب دبشت  گ م   و ش بیط دمای  گهژدبری بژ  م ژص  رسژ د  سژ ز      .1051 دلشاد  ، و حاتم   ، فلا ت ی  

 .110-120ص ح   ای  ،2، شمار  50دور   علص  باغ ا   بی بن، ،ف  گ 

. ب رس  بر بت فل ور سدی  و ماز دی بفس د مصم د در زمان  گهدبری برقا  ب گصر فخ ی شا  ودی و فشمش  1073دولت  با   ح، 

 .علص  باغ ا  ، دب ش د  فشاورزی دب شگا  ته بن پایان  ام  فارشناس  برشدب دب   در س دخا  ، 

مجلژ     ژار گ  پژ ج،  رچ  ، پصش  پل  بت لن و ف صرینگ ب  عم  ب  ژاری  . بر بت ب  ار س د و معمصل ، ت مار ای قا1031 شا  ب ک  ،

 .1-13ص ح   ای  ،11مهندس  فشاورزی،   سص ، شمار   قات تحق

   ژت و عمژ  ب  ژاری پ تقژال وبلنسژ ا،     . بر  ای بلت ا  د   و بست  بندی پ   بز ب  ار ب  پصس دم ، ف 1030 ص   زبد    و ربحم   ،
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Abstract 

The effect of heat treatment on shelf life and quality attributes of table grape (Vitis vinifera cv. 

bidaneh Sefid) during storage was studied. Table grapes were treated with hot water (22 °C as a 

control, 45, 50 and 55°C) for 1 min and stored at 1±0.5°C with 90-95% RH for 30 days (p<0.05). 

Fruit quality attributes including weight loss, marketability, pH, total soluble solids (TSS), total 

phenolics content and polyphenol oxidase activities were studied during cold storage at 15 day 

intervals. Postharvest treatment of fruit with hot water of 55°C retained fruit quality during storage. 

Hot water of 55°C retained berry weight, marketability and phenolics content and decreased the rate 

of increase in pH and polyphenol oxidase activity in grape samples. The results showed that heat 

treatment as an appropriate nonchemical method can improve the quality and shelf life of table 

grapes. 
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